Apfelkuchen

250 g Butter

250 g Zucker

5 Eier

1 Pck. Vanillezucker
350 g Mehl

1 Pck. Backpulver
2kg Apfel

2 EL Puderzucker

Zubereitung

Apfel schalen und in feine Scheiben schneiden Bdiger schaumig riihren. Eier, Zucker und
Vanillinzucker zugeben und gut verriihren. Mehl @adkpulver mischen und unterrihren.
Die Apfelscheiben unter den Teig heben. Die Mischauf ein gefettetes Backblech streichen
und bei ca. 200-220 Grad ca. 30 Min. backen. Pud&er mit etwas kaltem Wasser zum
Guss verrihren und auf dem noch heil3em Kuchenileerte



